HALET
DES (ORABLES

384, Montée Gagnon
Ste-Anne-des-Plaines, Qc
Tel : (450)478-0822
Fax :(450)478-8094
JON 1HO
www.chaletdeserables.com
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Soucieux de répondre a vos besoins, le Chalet des Erables vous offre un vaste

choix de possibilités afin de faire de cette journée un moment mémorable. Voici
dans ce document toutes les options qui s’offrent a vous. De plus, ces prix

incluent ;
e Décoration de base, tables, chaises, coutellerie et verrerie
e Salle privée; air climatisé, toilettes, bar, terrasse et entrée privée.

e Service d’'une coordonnatrice pour la journée de votre événement

A vous de créer votre forfait et veuillez noter qu’a ce tarif, vous devez ajouter les

frais fixes de maintenance (200,00 $) ainsi que les frais de la Socan (58

O


http://www.chaletdeserables.com/

Chapelle (durée 1 heure, exclut le célébrant)
Chapiteau extérieur (durée 2 heure, exclut le célébrant)

Pratique de votre cérémonie (optionnel)
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* Inclus si la réception se fait au Chalet des Erables

D Cocktail d’agrumes au vin blanc & cocktail sans alcool
D Biére réguliere, cocktail de biére & cocktail sans alcool (limité)
D Sangria & cocktail sans alcool

D Vin mousseux & cocktail sans alcool

D Bruchetta aux tomates a l’ail

D Canapé de paté au fromage

D Caviar d’aubergine a I’aneth et julienne de légumes rotis
D Gazpacho au piment d’espelette en verrine

D Chip de prosciuto et melon au porto a la menthe verte
D Chevre et confit de fruit

D Cornet au thon et julienne de poivrons

D Bouchée de thon sur tomate grillée a I'huile de persil

D Fromage bleu aux noix et perle de poire au vin

D Brochette de gambas et mangue au basilic

D Créme de mascarpone et saumon fumé au wasabi

D Mousseline de betterave rouge et crevette du golfe

D Tartare de boeuf et sa garniture a ’huile de cresson

D Saumon fumé a l’avocat et pomme en salade

R

Photo sur le site et coordonnatrice pour votre cérémonie

300.00 $
600.00 $
100.00 $

100.00 $

5.00$
6.00$
6.50%
Votre sélection
1.00$
1.00$
1.50%
2.00$
2.00%
2.50%
2.50%
2.50%
3.00%$
3.00%
3.00$
3.00%
3.00%

3.00%



@/{/{/{/&f delectionner une entrée dhaude. une entree froide, un repas /b/'m(f;ba/ aindi qu wn dessert.

Entrée chaude

Feuilleté d’escargots a la créme 6.00$
Feuilleté de 1égume & béchamel 6.00$

Manicotti farci fromage, épinard 6.00$

D Velouté de navet parfumé a ’érable  5.00$ D Pennine sauce rosée permarosa 5.00$
D Cappuccino a aréme des sous-bois  5.00$ D
D Créme duo, carotte & brocoli 5.00$ D
D Potage dauphinois 5.00% D
D Créme de légumes 5.00% D
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Entrée froide

Salade panachée du jardin & ses 2 vinaigrettes

Salade César crémeuse et ses croutons aux fines herbes
La coquinette salade grecque et feuille de basilic

Potage froid aux tomates et fraises poivrées

Bouquet de salade mesclun a la framboise et son crouton de chévre
Bocconchini, tomates et huile de persil

Tartare de tomate et courgette sur mascarpone au pesto
Artichauts Vinaigrette

Proscuitto melon

Rillette de saumon enrubannée et chip de patate douce
Carpaccio de beeuf et petite roquette a I’huile de cresson
Saumon fumé et ses capres

Cocktail de crevettes et laitue boston

Batonnets a lail

Calmars frits & sauce endiablée

Granité & Digestif

Martini de fondue parmesan 6.00%

5.00$
5.00$

6.00%

6.00%

6.00%

7.00%

7.00%

7.008$

7.00$

8.00%

9.00%

9.50%

10.50$

10.00%$ par table
24.008% par table

Granité (mangue ou citron) 3.00%
Ajout d'un alcool (vodka, rhum, ...) 2.50%
Limoncello ou Coupe Porto & Chocolat ou Coupe glacée a la créeme de menthe 4.50%
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Repas principal

14.00 $ 19.00 $
D Beeuf bourguignon

D Cote de beeuf au jus
D Supréme de poulet & riz * AAA Angus, spécialité maison
* sauce tomatée ou Trois poivres (un choix)
D Etagée aux deux saumons a I’estragon
16.00%
D ) ) D Scalopini mignon de porc au limoncello
Rosbif au jus sur nid de pommes de terre
D Poulet brandy D Médaillon de veau ou de porc (un choix)
D o * sauce trois poivres, orangée ou a l’ail
Volaille a l'orange
D Carré de porc au jus
25.00 |
3 D Emincé de filet mignon strogonoff

D Filet Mignon & Portobello

D Carré d’agneau a l’ail

Servis avec légumes de saison et pommes de terre au choix
Pommes de terre au four ou Parisiennes ou Tranches savoureuse ou Duchesse
Patates Monte Carlo 2.00$
Possibilité d’offrir 2 choix d’assiettes principales. Supplément de 2.00$ / personne

Les choix doivent étre déterminés a ’avance et identifiés sur les tables lors du service.

Douceurs sucrées

D Alaska flambé & 3 douceurs sucrées, thé, café 495%

D Fontaine de chocolat et fruits frais servis avec

Alaska flambé & 3 douceurs sucrées, thé, café 9.50 %
* Minimum 70 personnes payables
* Chocolat au lait ou Chocolat Blanc

D Carte des vins a la bouteille
D 1/4 litre de vin Vittori 8.00.$
D Liqueur douce a volonté 1.00 $

* Des le début du repas et ce jusqu’au café

D Vin Vittori et liqueur douce a volonté 13.00 $
* Dés le début du repas et ce jusqu’au café
* Pour 1 repas 4 Services d’'une durée de 2h. Prévoir 2.50$ par service additionnel.
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Forfait valide dés

la fin du souper, pour une durée maximale de 3h30

Gros bar ouvert 243

Incluant;
Biére réguliére

Biére importée

Liqueur douce et jus

0
O
[ Vin vittori
O
O

Fort

Gin, Vodka, Scotch, Alcool 40%, Rhum,
Créme de menthe, Amaretto, Schnapps,
Southern Comfort, Jack Daniel’s,
Canadian Club, Tia maria, Téquila,
Cognac, Grand-marnier, Sambucca,

Baileys, Sour Puss, Goldschlager

Excluant;

D Bouteille d’eau

Petit bar ouvert 20%

Mini bar ouvert 16%$

Incluant;
D Biére réguliére
D Vin Vittori

D Liqueur douce, jus

D Fort

Gin, Vodka, Scotch, Alcool 40%, Rhum,
Créme de menthe, Amaretto, Schnapps,
Comfort, Jack
Canadian Club

Southern Daniel’s,

Excluant;
Biére importée
Smirnoff Ice

Bouteille d’eau

Qguuaaad

Incluant;
D Biére réguliére
D Vin Vittori

D Liqueur douce, jus

Excluant;

D Biére importée
D Smirnoff Ice
D Bouteille d’eau
D Porto

D Shooter

D Tous les forts

Porto
D Smirnoff Ice
Shooter
D Porto
Forts
D Shooter Tia maria, Téquila, Cognac, Grand-
marnier, Sambucca, Baileys, Sour Puss,
Goldschlager
Moitié prix 12% Moitié prix 10$ Moitié prix 8%

Le prix de certaines
consommations sera réduit a la
moitié du prix régulier, soit les
consommations incluses dans le

Gros bar ouvert.

Le prix de certaines
consommations sera réduit a la
moitié du prix régulier, soit les
consommations incluses dans le

Petit bar ouvert.

Le prix de certaines
consommations sera réduit a la
moitié du prix régulier, soit les
consommations incluses dans le

Mini bar ouvert.

A noter qu’il est possible d'utiliser des coupons gratuités ou une facture ouverte podr vos, invités.
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D Service de votre gateau avec thé & café

D Buffet québécois
3 sortes de sandwiches
Salade verte
Crudités avec trempette
Service de votre gateau, café & thé

D Buffet italien
Pizza froide
Viandes froides
Croissants
Fromages
Crudités & trempette
Service de votre gateau, café & thé

D Buffet parisien
Plateau de fromage sur miroir (5 sortes)
Paté de foie
Pain francais & craquelins
Cascade de fruits
Service de votre gateau, café & thé

D Fontaine de chocolat servie avec fruits frais, thé & café
* Inclut la coupe de votre gateau siil y a lieu
* Minimum 70 personnes payable
* Chocolat au lait ou chocolat blanc

D Plateau de croustilles, peanuts & bretzels a volonté
* Servi sur chacune des tables dés le début de la soirée

D Assiette de fromages
* Oka, Gouda, St-Paulin, Cheddar blanc, Cheddar jaune, fruits & craquelins

1.75%

5.00%

7.50%

9.50%

7.00$

1.75%

75.00% par plateau

N.B : Le buffet est payable obligatoirement pour le nombre de personnes présentes au souper

additionné des invités de soirée
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En date de la Cheéque post-daté

signature du 6 mois avant la

contrat date de
I’événement

Cérémonie a la Chapelle 100.00 $ -

Cérémonie extérieure sous le chapiteau 200.00 $ -

Chapelle réception (40 a 70 personnes) 900.00 $ 300.00 $
Champétre (50 a 90 personnes) 950.00 $ 400.00 $
Romance (60 & 110 personnes) 950.00 $ 600.00 $
Charmante (60 a 110 personnes) 950.00 $ 600.00 $
Séduisante (90 a 140 personnes) 1100.00 $ 950.00 $
L’Elégante (100 a 170 personnes) 1350.00 $ 1100.00 $
Romance & Charmante (110 a 180 personnes) | 350.00 $ 1100.00 $
Chaleureuse (125 a 240 personnes) 1450.00 1300.00 $

Lors de la signature du contrat, un dépo6t initial est exigé en plus d’un
chéque post-daté 6 mois avant la date de ’événement.

Veuillez noter que si le minimum d’adultes demandé n’est pas respecté,
une pénalité de 25,00% plus taxes & pourboires par personne manquante
vous sera facturée, et ce, selon chacune des 7 salles de réception.

Sur Rendez-vous
Lundi au vendredi : 9h00 a 16h00
Soir de semaine : sur demande
Samedi : 9h00 a 14h00
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Frais Fixes
Socan : 58.00 $ (plus taxes)

Cérémonie :

Frais de maintenance : 200,00 $

Total des frais fixes :

Frais de traiteur

Total par personne :

10% pourboire :

5% TPS :

9.5% TVQ :

Total par personne Total des repas : adultes
Total des frais de traiteur :

Total : + = / adultes = PP

* Enfant de 2 a4 10 ans : 25 $ plus taxes et pourboires

* Adolescent de 11 a 14 ans : tarif adulte sans bar ouvert seulement
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